
 

FORMULIR MINAT MAKANAN JAJANAN TRADISIONAL 

PASAR KEREP KIDUL, KEC. BAGOR, KAB. NGANJUK 

25 OKTOBER 2021 

 

Nama Responden :  

Jenis Kelamin       : 

 

 *Lingkarilah makanan jajanan tradisional yang saudara sukai 

1. Apem  

2. Cenil 

3. Kue Kukus 

4. Lopis 

5. Onde-onde 

6. Puthu Ayu 

7. Lapis 

8. Klepon  

9. Kue cucur 

10. Risoles 

11. Nagasari 

12. Lumpia 

13. Jongkong 
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REKAPITULASI HASIL ANGKET MINAT RESPONDEN TERHADAP 

MAKANAN JAJANAN TRADISIONAL 

No.  Jenis Makanan  Jumlah Peminat 

1.  Apem 3 

2.  Cenil 18 

3.  Kue Kukus 3 

4.  Lopis 8 

5.  Onde-Onde 6 

6.  Puthu Ayu 5 

7.  Lapis 23 

8.  Klepon 3 

9.  Kue Cucur 3 

10.  Risoles 6 

11.  Nagasari 4 

12.  Lumpia 6 

13.  Jongkong 12 

Jumlah 100 

 

 
 

 

 

Hasil Minat Jenis-Jenis Makanan  Jajanan Tradisional Yang Dijual Di Pasar 

Kerep Kidul Kec. Bagor Kab. Nganjuk 2022 

No. Jenis Makanan Jumlah Peminat 

1.  Lapis 23 

2.  Cenil 18 

3.  Jongkong 12 
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Jenis Makanan Jajanan Tradisional Yang 
Banyak Diminati 

Apem  

Cenil  

Kue Kukus 

Lopis 

Onde-onde 

Puthu Ayu 

Lapis 

Klepon 

Kue Cucur 
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SURAT IZIN PENELITIAN DAN SURAT PERMOHONAN  

PENGAMBILAN DATA 

A. Dari Kampus  

Lampiran 5 

Lampiran 3 



 

 

B. Dari Badan Kesatuan Bangsa Dan Politik Kabupaten Nganjuk  

Lampiran 6 Lampiran 6 



 

 

C. Dari Pasar Kerep Kecamatan Bagor Kabupaten Nganjuk 
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FORMULIR UJI ORGANOLEPTIK 

No. Nama 

panelis 

Pedagang Jenis 

jajanan 

Warna  Aroma  Tekstur  Rasa  Keterangan 

         

         

         

         

         

 

Keterangan : 

BAIK : a. Warna : tidak sangat mencolok, tidak pucat 

  b. Aroma : khas tepung atau bau bahan alami lainnya 

  c. Tekstur : kenyal, lembut 

  d. Rasa  : penggunaan rasa manis, gurih  

TIDAK BAIK : a. Warna : sangat mencolok, sangat pucat 

  b. Aroma : tidak sedap, asam 

  c. Tekstur : sangat keras, sangat kenyal, sangat lembek 

 d.  Rasa  : penggunaan rasa atau pemanis                                          

    berlebihan, hambar 
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REKAPITULASI UJI ORGANOLEPTIK 

No. Nama 

panelis 

Pedagang  Jenis 

makanan  

Warna Aroma Tekstur  Rasa  Keterangan 

1. Putri 

Nur 

Arofah 

1 Lapis  Hijau 

putih  
Pandan  Kenyal  Manis  Baik  

  1 Cenil  Merah 

muda  

Tepung 

tapioka 

Kenyal 

lengket 

Gurih  Baik  

  1 Jongkong  Hitam   Tepung 

beras, 

tepung 

tapioka 

Lembut, 

halus dan 

kenyal  

Manis  Baik  

  2 Lapis  Coklat 

putih   

Pewarna 

makanan 

Kenyal, 

lembut 

Manis   Baik  

  2 Cenil  Merah 

muda 

Tepung 

tapioka 

Alot Hambar   Baik  

  2 Jongkong  Hitam 

keabuan 

Tepung 

tapioka, 

tepung 

beras 

Kenyal, 

lembek 

dan 

berlendir 

Manis 

dan gurih 

Tidak Baik 

2. Oetami 

Leiylla 

Kurnia  

1 Lapis  Hijau 

putih  
Pandan  Kenyal  Manis  Baik  

  1 Cenil  Merah 

muda  

Tepung 

tapioka 

Kenyal 

lengket 

Gurih  Baik  

  1 Jongkong  Hitam   Tepung 

beras, 

tepung 

tapioka 

Lembut, 

halus dan 

kenyal  

Manis  Baik  

  2 Lapis  Coklat 

putih   

Pewarna 

makanan 

Kenyal, 

lembut 

Manis   Baik  

  2 Cenil  Merah 

muda 

Tepung 

tapioka 

Alot Hambar   Baik  

  2 Jongkong  Hitam 

keabuan 

Tepung 

tapioka, 

tepung 

beras 

Kenyal, 

lembek 

dan 

berlendir 

Manis 

dan gurih 

Tidak Baik 

3. Siti 

Faridat

ur 

Rohma 

1 Lapis  Hijau 

putih  
Pandan  Kenyal  Manis  Baik  
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  1 Cenil  Merah 

muda  

Tepung 

tapioka 

Kenyal 

lengket 

Gurih  Baik  

  1 Jongkong  Hitam   Tepung 

beras, 

tepung 

tapioka 

Lembut, 

halus dan 

kenyal  

Manis  Baik  

  2 Lapis  Coklat 

putih   

Pewarna 

makanan 

Kenyal, 

lembut 

Manis   Baik  

  2 Cenil  Merah 

muda 

Tepung 

tapioka 

Alot Hambar   Baik  

  2 Jongkong  Hitam 

keabuan 

Tepung 

tapioka, 

tepung 

beras 

Kenyal, 

lembek 

dan 

berlendir 

Manis 

dan gurih 

Tidak Baik 

4. Wanda 

Kharis

matul 

1 Lapis  Hijau 

putih  
Pandan  Kenyal  Manis  Baik  

  1 Cenil  Merah 

muda  

Tepung 

tapioka 

Kenyal 

lengket 

Gurih  Baik  

  1 Jongkong  Hitam   Tepung 

beras, 

tepung 

tapioka 

Lembut, 

halus dan 

kenyal  

Manis  Baik  

  2 Lapis  Coklat 

putih   

Pewarna 

makanan 

Kenyal, 

lembut 

Manis   Baik  

  2 Cenil  Merah 

muda 

Tepung 

tapioka 

Alot Hambar   Baik  

  2 Jongkong  Hitam 

keabuan 

Tepung 

tapioka, 

tepung 

beras 

Kenyal, 

lembek 

dan 

berlendir 

Manis 

dan gurih 

Tidak Baik 

5. Nabila 

Fahrani

sa 

1 Lapis  Hijau 

putih  
Pandan  Kenyal  Manis  Baik  

  1 Cenil  Merah 

muda  

Tepung 

tapioka 

Kenyal 

lengket 

Gurih  Baik  

  1 Jongkong  Hitam   Tepung 

beras, 

tepung 

tapioka 

Lembut, 

halus dan 

kenyal  

Manis  Baik  

  2 Lapis  Coklat 

putih   

Pewarna 

makanan 

Kenyal, 

lembut 

Manis   Baik  



 

 

  2 Cenil  Merah 

muda 

Tepung 

tapioka 

Alot Hambar   Baik  

  2 Jongkong  Hitam 

keabuan 

Tepung 

tapioka, 

tepung 

beras 

Kenyal, 

lembek 

dan 

berlendir 

Manis 

dan gurih 

Tidak Baik 

6. Ade 

Farah 

Diba  

1 Lapis  Hijau 

putih  
Pandan  Kenyal  Manis  Baik  

  1 Cenil  Merah 

muda  

Tepung 

tapioka 

Kenyal 

lengket 

Gurih  Baik  

  1 Jongkong  Hitam   Tepung 

beras, 

tepung 

tapioka 

Lembut, 

halus dan 

kenyal  

Manis  Baik  

  2 Lapis  Coklat 

putih   

Pewarna 

makanan 

Kenyal, 

lembut 

Manis   Baik  

  2 Cenil  Merah 

muda 

Tepung 

tapioka 

Alot Hambar   Baik  

  2 Jongkong  Hitam 

keabuan 

Tepung 

tapioka, 

tepung 

beras 

Kenyal, 

lembek 

dan 

berlendir 

Manis 

dan gurih 

Tidak Baik 

7. Fithrot

ul  

1 Lapis  Hijau 

putih  
Pandan  Kenyal  Manis  Baik  

  1 Cenil  Merah 

muda  

Tepung 

tapioka 

Kenyal 

lengket 

Gurih  Baik  

  1 Jongkong  Hitam   Tepung 

beras, 

tepung 

tapioka 

Lembut, 

halus dan 

kenyal  

Manis  Baik  

  2 Lapis  Coklat 

putih   

Pewarna 

makanan 

Kenyal, 

lembut 

Manis   Baik  

  2 Cenil  Merah 

muda 

Tepung 

tapioka 

Alot Hambar   Baik  

  2 Jongkong  Hitam 

keabuan 

Tepung 

tapioka, 

tepung 

beras 

Kenyal, 

lembek 

dan 

berlendir 

Manis 

dan gurih 

Tidak Baik 

 

 

 



 

 

Surat Pernyataan Uji Organoleptik Panelis 

 

Saya yang bertanda tangan dibawah ini: 

Nama : Putri Nur Arofah  

Pendidikan : Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan  

Telah memenuhi kriteria panelis yang ditetapkan dan bersedia melakukan uji 

organoleptik pada makanan jajanan tradisional kue moho, kue lemper isi ayam, 

kue cucur, dan kue bikang yang digunakan untuk penelitian: 

Nama  :   Nurita Mayangsari 

NIM  :    P27833219089 

Pendidikan :    Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan 

Demikian surat pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya dan tanpa 

paksaan dari pihak manapun.  

 

 

     Magetan, 11 April 2022  

                  Pembuat pernyataan  

 

 

                    (Putri Nur Arofah) 
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Surat Pernyataan Uji Organoleptik Panelis 

 

Saya yang bertanda tangan dibawah ini: 

Nama : Oetami Leiylla Kurnia  

Pendidikan : Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan  

Telah memenuhi kriteria panelis yang ditetapkan dan bersedia melakukan uji 

organoleptik pada makanan jajanan tradisional kue moho, kue lemper isi ayam, 

kue cucur, dan kue bikang yang digunakan untuk penelitian: 

Nama  :   Nurita Mayangsari 

NIM  :    P27833219089 

Pendidikan :    Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan 

Demikian surat pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya dan tanpa 

paksaan dari pihak manapun.  

 

 

     Magetan, 11 April 2022  

                  Pembuat pernyataan  

 

 

              (Oetami Leiylla Kurnia) 

  



 

 

Surat Pernyataan Uji Organoleptik Panelis 

 

Saya yang bertanda tangan dibawah ini: 

Nama : Siti Faridatur Rohmah  

Pendidikan : Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan  

Telah memenuhi kriteria panelis yang ditetapkan dan bersedia melakukan uji 

organoleptik pada makanan jajanan tradisional kue moho, kue lemper isi ayam, 

kue cucur, dan kue bikang yang digunakan untuk penelitian: 

Nama  :   Nurita Mayangsari 

NIM  :    P27833219089 

Pendidikan :    Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan 

Demikian surat pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya dan tanpa 

paksaan dari pihak manapun.  

 

 

     Magetan, 11 April 2022  

                  Pembuat pernyataan  

 

 

              (Siti Faridatur Rohmah) 

  



 

 

Surat Pernyataan Uji Organoleptik Panelis 

 

Saya yang bertanda tangan dibawah ini: 

Nama : Wanda KharismatulFaiza  

Pendidikan : Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan  

Telah memenuhi kriteria panelis yang ditetapkan dan bersedia melakukan uji 

organoleptik pada makanan jajanan tradisional kue moho, kue lemper isi ayam, 

kue cucur, dan kue bikang yang digunakan untuk penelitian: 

Nama  :   Nurita Mayangsari 

NIM  :    P27833219089 

Pendidikan :    Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan 

Demikian surat pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya dan tanpa 

paksaan dari pihak manapun.  

 

 

     Magetan, 11 April 2022  

               Pembuat pernyataan  

 

 

                    (Wanda KharismatulFaiza) 

  



 

 

Surat Pernyataan Uji Organoleptik Panelis 

 

Saya yang bertanda tangan dibawah ini: 

Nama : Nabila Fahranisa  

Pendidikan : Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan  

Telah memenuhi kriteria panelis yang ditetapkan dan bersedia melakukan uji 

organoleptik pada makanan jajanan tradisional kue moho, kue lemper isi ayam, 

kue cucur, dan kue bikang yang digunakan untuk penelitian: 

Nama  :   Nurita Mayangsari 

NIM  :    P27833219089 

Pendidikan :    Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan 

Demikian surat pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya dan tanpa 

paksaan dari pihak manapun.  

 

 

     Magetan, 11 April 2022  

               Pembuat pernyataan  

 

 

                           (Nabila Fahranisa) 

  



 

 

Surat Pernyataan Uji Organoleptik Panelis 

 

Saya yang bertanda tangan dibawah ini: 

Nama : Ade Farah Diba Nahumaruri  

Pendidikan : Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan  

Telah memenuhi kriteria panelis yang ditetapkan dan bersedia melakukan uji 

organoleptik pada makanan jajanan tradisional kue moho, kue lemper isi ayam, 

kue cucur, dan kue bikang yang digunakan untuk penelitian: 

Nama  :   Nurita Mayangsari 

NIM  :    P27833219089 

Pendidikan :    Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan 

Demikian surat pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya dan tanpa 

paksaan dari pihak manapun.  

 

 

     Magetan, 11 April 2022  

               Pembuat pernyataan  

 

 

                 (Ade Farah Diba Nahumaruri) 



 

 

Surat Pernyataan Uji Organoleptik Panelis 

 

Saya yang bertanda tangan dibawah ini: 

Nama : Fithrotul Muchlisah  

Pendidikan : Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan  

Telah memenuhi kriteria panelis yang ditetapkan dan bersedia melakukan uji 

organoleptik pada makanan jajanan tradisional kue moho, kue lemper isi ayam, 

kue cucur, dan kue bikang yang digunakan untuk penelitian: 

Nama  :   Nurita Mayangsari 

NIM  :    P27833219089 

Pendidikan :    Program Studi Sanitasi Program Diploma III Kampus Magetan 

Demikian surat pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya dan tanpa 

paksaan dari pihak manapun.  

 

 

     Magetan, 11 April 2022  

               Pembuat pernyataan  

 

 

                           (Fithrotul Muchlisah) 

 



 

 

Hasil Pemeriksaan Kimia (Boraks) 

 Makanan Jajanan Tradisional di Laboratorium Prodi Sanitasi Program D3  

Kampus Magetan Tahun 2022 
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Hasil Pemeriksaan Kimia (Formalin) 

 Makanan Jajanan Tradisional di Laboratorium Prodi Sanitasi Program D3  

Kampus Magetan Tahun 2022 
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Hasil Pemeriksaan Kimia (Rhodamin B) 

 Makanan Jajanan Tradisional di Laboratorium Prodi Sanitasi Program D3  

Kampus Magetan Tahun 2022 
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Hasil Pemeriksaan Mikrobiologi (Angka Kuman) 

 Makanan Jajanan Tradisional di Laboratorium Prodi Sanitasi Program D3  

Kampus Magetan Tahun 2022 
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DOKUMENTASI STUDI PENDAHULUAN 

 
  

 

 

 

 Gambar. 1 Lokasi Pedagang  

Makanan Jajanan Pertama 

 

 Gambar. 2  Lokasi Pedagang 

Makanan Jajanan Kedua 

   

 
 Gambar. 3 Pengambilan Sampel  

 

 Gambar. 4 Pengiriman Sampel  

  

 
 

  

 

 Gambar. 5 Pemeriksaan Sampel Uji 

Organoleptik 

 Gambar. 6 Pemeriksaan Sampel 

Uji Organoleptik 
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