
 

Lampiran 1 

 

SNI 01-3141-1998 Standar Susu Segar 

 
Karakteristik Syarat 

a Berat Jenis (pada suhu 27,5 ° C) minimum 1,0280 

b Kadar lemak minimum 3,0 % 

c Kadar bahan kering tanpa lemak minimum 8,0 % 

d Kadar protein minimum 2,7% 

e Warna, bau, rasa dan kekentalan tidak ada perubahan 

f Derajat asam 6 - 7 ° SH 

g Uji alkohol (70 %) negatif 

h Uji katalase maksimum 3 (cc) 

i Angka refraksi 36 - 38 

j Angka reduktase 2 - 5 (jam) 

k Cemaran mikroba maksimum :  

 1 Total kuman 1 X 10 
6
 CFU / ml 

 2 Salmonella negatif 

 3 S. colt (patogen) negatif 

 4 Coliform 20 / ml 

 5 Streptococcus Group B Negatif 

 6 Staphylococus aureus 1 X 10
2
 / ml 

l Jumlah set radang maksimum 4 X 10
5
 / ml 

m Cemaran logam berbahaya, maksimum  

 1 Timbal (Pb) 0,3 ppm 

 2 Seng (Zn) 0,5 ppm 

 3 Merkuri (Hg) 0,5 ppm 

 4 Arsen (As) 0,5 ppm 

 

 

 

 



 

Lampiran 2 

 

SNI 3141.1 (2011) Syarat Mutu Susu Segar 

 
No. Karakteristik Satuan Syarat 

a. Berat Jenis (pada suhu 27,5 
oC) minimum 

g/ml 1,0270 

b. Kadar lemak minimum % 3,0 

c Kadar bahan kering tanpa 
lemak minimum 

% 7,8 

d Kadar protein minimum % 2,8 

e Warna, bau, rasa, kekentalan - Tidak ada perubahan 

f Derajat asam °SH 6,0 – 7,5 

g pH - 6,3 – 6,8 

h Uji alkohol (70 %) v/v - Negatif 

i Cemaran mikroba, 
maksimum: 
1. Total Plate Count 
2. Staphylococcus aureus 
3. Enterobacteriaceae 

 

CFU/ml 
CFU/ml 
CFU/ml 

 

1x106 
1x102 
1x103 

j Jumlah sel somatis 
maksimum 

sel/ml 4x105 

k Residu antibiotika (Golongan 
penisilin,Tetrasiklin, 
Aminoglikosida, Makrolida) 

- Negatif 

l Uji pemalsuan - Negatif 

m Titik beku °C -0,520 s.d -0,560 

n Uji peroxidase - Positif 

o Cemaran logam berat, 
maksimum: 
1. Timbal (Pb) 
2. Merkuri (Hg) 
3. Arsen (As) 

 

µg/ml 
µg/ml 
µg/ml 

 
 

0,02 
0,03 
0,1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 3 

 

Data Kelompok Peternak Sumber Rejeki 

 

No. Nama Peternak Alamat Jumlah Sapi 

1. Tn.I RT 13 / RW 03 4 ekor 

2. Tn.G RT 13 / RW 03 11 ekor 

3. Tn.Sp RT 13 / RW 03 6 ekor 

4. Tn.B RT 14 / RW 03 19 ekor 

5. Tn.Sn RT 14 / RW 03 2 ekor 

6. Tn.F RT 16 / RW 03 6 ekor 

7. Tn.A RT 16 / RW 03 1 ekor 

8. Tn.B RT 16 / RW 03 4 ekor 

9. Tn.Fr RT 17 / RW 03 4 ekor 

10. Tn.Kd RT 17 / RW 03 5 ekor 

11. Tn.K RT 18 / RW 03 14 ekor 

12. Tn.M RT 18 / RW 03 4 ekor 

13. Tn.D RT 18 / RW 03 2 ekor 

14. Tn.Gn RT 18 / RW 03 2 ekor 

15. Tn.W RT 22 / RW 03 6 ekor 

16. Tn.L RT 22 / RW 03 3 ekor 

17. Tn.Dn RT 22 / RW 03 3 ekor 

18. Tn.Sm RT 23 / RW 03 5 ekor 

19. Tn.St RT 23 / RW 03 3 ekor 

20. Tn.Kh RT 23 / RW 03 5 ekor 

21. Tn.De RT 23 / RW 03 5 ekor 

22. Tn.P RT 23 / RW 03 8 ekor 

23. Tn.Sr RT 23 / RW 03 5 ekor 

24. Tn.Mi RT 23 / RW 03 8 ekor 

25. Tn.Se RT 23 / RW 03 2 ekor 

26. Tn.Ss RT 23 / RW 03 2 ekor 

 

 



 

Lampiran 4 

 

Hasil Observasi Peternakan Sapi Perah  

 

  
 

Gambar 1. Papan Nama Kelompok 

Peternak 

 

 

Gambar 2. Wawancara dengan Peternak Sapi 

Perah 

  
 

Gambar 3. Sosialisasi kepada Kelompok 

Peternak 

 

 

Gambar 4. Penilaian Hygiene Personal 

 

 

 

 

 

 



 

Hasil Observasi Peternakan Sapi Perah  

 

  
 

Gambar 5. Penilaian Sanitasi Kandang  

 

Gambar 6. Penilaian Sanitasi Sebelum Proses 

Pemerahan Susu Sapi 

 

  
 

Gambar 7. Penilaian Sanitasi Pemerahan 

Susu Sapi 

 

Gambar 8. Sampel Susu Sapi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 Lampiran 5 

 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Susu Sapi 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 1 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 2 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 3 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 4 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 5 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 6 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 7 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 8 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 9 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 10 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 11 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 12 



 

Hasil Pengujian Escherichia coli pada Sampel 13 



 

Lampiran 6 

 

Lembar Persetujuan dan Observasi  

 

LEMBAR PERSETUJUAN 

Saya yang bertanda tangan di bawah ini : 

Nama : ................................................ 

Umur : ................................................. 

Alamat : ................................................. 

Bersedia melakukan wawancara dan mengisi serta bersedia untuk dijadikan 

responden dalam penelitian “Analisis Cemaran Escherichia Coli Pada Susu 

Sapi Dari Aspek Hygiene Sanitasi Di Kelompok Peternak Sumber Rejeki 

Dusun Singolangu Desa Sarangan Kecamatan Plaosan Kabupaten Magetan 

Tahun 2022”. Penelitian ini tidak akan memberikan dampak dan risiko apapun 

pada responden. Saya telah diberikan penjelasan mengenai hal tersebut dan saya 

telah diberikan kesempatan untuk bertanya mengenai hal-hal yang belum 

dimengerti dan telah mendapatkan jawaban yang jelas dan benar serta kerahasiaan 

jawaban yang saya berikan dijamin sepenuhnya oleh peneliti. Dengan ini saya 

menyatakan secara sukarela untuk ikut sebagai subjek dalam penelitian ini. 

 

 

Magetan,     Maret 2022 

Responden 

 

 

 

( __________________ ) 

 

 

 

 

 

 



 

Lembar Observasi 

Analisis Cemaran Escherichia Coli Pada Susu Sapi Dari Aspek Hygiene 

Sanitasi Di Kelompok Peternak Sumber Rejeki Dusun Singolangu Desa 

Sarangan Kecamatan Plaosan Kabupaten Magetan Tahun 2022 

 

A. Biodata  Responden 

Jenis Kelamin  : ........................................ 

Umur  : ........................................ 

Pendidikan Terakhir : ........................................  

 

B. Lembar Observasi Hygiene Sanitasi Berdasarkan Peraturan Menteri Pertanian 

Nomor 100/Permentan/OT.140/7/2014 tentang Pedoman Pembibitan Sapi 

Perah yang Baik (Good Breeding Practice) 

No 
Komponen 

Yang Dinilai 
Kriteria 

Hasil 

Observasi Bobot Nilai Skor 

Ya Tidak 

1.  Hygiene  Personal a. Mencuci tangan sebelum 

memerah atau memerah 

sapi berikutnya 

  10   

b. Pakaian pemerah bersih dan 

tidak bau 

  

c. Menggunakan penutup 

kepala 

  

d. Kuku pemerah pendek 
  

e. Pemerah dalam keadaan 

sehat dan terbebas dari 

penyakit menular 

  

f. Mengikat ekor sapi saat 

melakukan pemerahan 

  

2.  Sanitasi Kandang 
a. Penyediaan air bersih 

  20   

b. Kebersihan kandang 
  

c. Sarana pembuangan air 

limbah 

  

 



 

3. M Sanitasi  Pemerahan Susu (Persiapan sebelum pemerahan)  

a. Menyediakan 

sarana 

pemerahan 

a. Ember  

b. Milk can 

c. Strip cup 

d. Kain lap untuk masing-

masing sapi 

e. Sabun 

f. Sikat dan keranjang 

g. Ember kain lap kotor 

h. Desinfektan  

  10   

b. Membersihkan 

peralatan susu 

a. Membersihkan dengan 

sikat dan sabun / deterjen 

  10   

b. Membilas dengan air 

bersih 

  

c. Membilas dengan air 

panas / larutan 

desinfektan 

  

c. Mengeringkan 

peralatan susu 

a. Peralatan susu dibiarkan 

sampai kering 

  10   

d. Membersihkan 

kandang 

a. Hingga tidak tersisa 

kotoran sapi maupun 

pakan ternak di kandang 

  15   

e. Memandikan 

sapi 

a. Hanya membersihkan 

bagian tubuh yang kotor 

menggunakan sikat dan 

air mengalir 

  10   

b. Ambing tidak ikut 

dibersihakan 

  

f. Membersihkan 

ambing 

a. Menggunakan air hangat 

atau larutan desinfektan 

  15   

b. Menggunakan kain lap 

yang berbeda untuk setiap 

sapi 

  

c. Tidak mencampur 

peletakan kain lap bersih 

dengan kain lap kotor 

  

d. Dilakukan ketika akan 

memulai proses 

pemerahan 

  

 TOTAL 100   

Nilai      : Ya  = 1, Tidak = 0 

Kriteria : 

Baik     = 169 – 335 

Kurang = < 168 



 

Lampiran 7 

 

Surat Permohonan Ijin Penelitin 



 

Surat Permohonan Ijin Penelitin  

 



 

Surat Permohonan Ijin Penelitin 

 



 

Surat Permohonan Ijin Penelitin 

 



 

Lampiran 8 

Surat Balasan Ijin Penelitian 

 



 

Surat Balasan Ijin Penelitian 

 



 

Surat Balasan Ijin Penelitian 

 



 

Lampiran 9 

 

Hasil Pemeriksaan Kualitas Fisik Susu Sapi 

 

Sampel Panelis 
Uji Fisik 

Warna Bau Rasa 

A1 1 Putih kekuningan  Khas susu Gurih 

2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

A2 1 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

B1 1 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

C1 1  Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

D1  1 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

     



 

E1 1 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

E2 1 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

F1 1 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

G1 1 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

G2 1 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

G3 1 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 



 

G4 1 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

G5 1 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 2 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 3 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 4 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 5 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 6 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 7 Putih kekuningan Khas susu Gurih 

 


