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Daftar Singkatan :

CMC = Carboxymethyl Cellulose
No. = Nomor

SNI = Standar Nasional Indonesia
WHO = World Health Organization
Daftar Simbol :

- = Sampai Dengan
% = Persen
> = Lebih Besar Sama Dengan

= Lebih Kecil Sama Dengan

°C = Derajat Celcius
cm = Centimeter
g = Gram
= Perlakuan
ml = Mililiter
pH = Potential of Hidrogen
r = Replikasi
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