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KLB = Kejadian Luar Biasa

CPPB = Cara Produksi Pangan yang Baik
BPOM = Badan Pengawas Obat dan Makanan
PHBS = Pola Hidup Bersih dan Sehat
MPN = Most Probable Number

MCB = Mac Conkey Broth

BGLB = Brilliant Green Lactose Bile Broth
E.coli = Escherichia coli

IRTP = Industri Rumah Tangga Pangan
P-IRT =Produk Industri Rumah Tangga
No. = Nomor

FIFO =First In First Out

FEFO = First Expired First Out

WHO = World Health Organization

Ha = Hektare

MS = Memenuhi syarat

TMS = Tidak Memenuhi Syarat

Kat. = Kategori

Daftar Simbol :

< = Kurang dari

< = Kurang dari sama dengan
> = Lebih dari sama dengan
M = Mikro

% = Persen

°C = Derajat celcius

X = Kali

/ = Per

ml = Mili gram

kg = Kilo gram
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