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E.Coli : Escherichia coli

ALT : Angka Lempeng Total
CFU : Colony Forming Unit
WHO : World Health Organization
cm : centimeter

mm  : millimeter

ppm : parts per million

SNI  : Standar Nasional Indonesia
g : gram

MS  : Memenuhi Syarat

TMS : Tidak Memenuhi Syarat
Daftar Simbol:

°C : Derajat Celcius

gr/ltr : gram/liter

um  : mikrometer
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