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Daftar Singkatan :

uu

SNI

BPOM RI
Indonesia

CPPB

NPU
SPIMKer-KLB KP
Keracunan

KLB

APD

RI

Depkes

Kepmen
Permenkes
Menkes

BTP

B3

GMP

Ditjen PPM & PLP

: Undang-Undang
: Standart Nasional Indonesia

: Badan Pengawas Obat dan Makanan Republik

: Cara Produksi Pangan yang Baik
: Net Protein Utility

: Aplikasi Sistem Pelaporan Informasi Masyarakat

. Kejadian Luar Biasa

: Alat Pelindung Diri

: Republik Indonesia

: Departemen Kesehatan

- Keputusan Menteri

: Peraturan Menteri Kesehatan

: Menteri Kesehatan

: Bahan Tambahan Pangan

: Bahan Berbahaya dan Beracun
: Good Manufacturing Practice

: Direktorat Penyehatan LingkunganPemukiman Pola

Pembinaan dan Pengawasan Kesehatan dalam Pengelolaan Sampah

ALT
Sekjen

Kemenkes

Daftar Simbol :

: Angka Lempeng Total
: Sekretariat Jendral

: Kementrian Kesehatan

% : Persen
: Derajat
+ : Lebih dari

> : Lebih Besar dari

viii



v

. Kurang dari
: Lebih Besar dari Sama Dengan

: Kurang dari



