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ABSTRAK 

 

 Mahalnya harga media pertumbuhan mikrobiologi seperti jamur dan bakteri, 

salah satunya media EMBA (Eosin Methylene Blue Agar) , mendorong peneliti 

untuk menemukan media modifikasi dengan bahan-bahan yang murah dan mudah 

didapat. Komposisi penting pada media yaitu karbohidrat dan protein. Kandungan 

tersebut dapat diperoleh dari kacang-kacangan salah satunya kacang  kedelai 

(Glycine max L. Merr). Kacang kedelai memiliki kandungan protein yang sangat 

tinggi dibandingkan dengan jenis kacang-kacangan lainnya, sehingga dapat 

diimanfaatkan sebagai pengganti beef extract atau bacto pepton pada media 

pertumbuhan bakteri. 

Penelitian ini bersifat deskriptif dengan menggunakan metode Rangkaian 

Acak Lengkap (RAL) yang dilakukan di Laboratorium Bakteriologi Analis 

Kesehatan Poltekkes Kemenkes Surabaya pada  tangggal 1-17 April 2020. Tujuan 

penelitian ini adalah untuk mengetahui pemanfaatan kacang kedelai (Glycine max 

L. Merr) untuk pertumbuhan bakteri Escherichia coli pada variasi massa tepung 

kacang kedelai 3 gram, 5 gram, 7 gram dan 9 gram sebagai media modifikasi 

EMBA (Eosin Methylene Blue Agar) . 

 Kesimpulan penelitian ini hasil pertumbuhan paling optimum pada variasi 

massa 3 gram dengan jumlah 69.8 cfu/ mL , ukuran diameter 0.39 µm dengan 

karakteristik koloni bulat kecil, halus, tepi rata, elevasi cembung dan berwarna  

putih. Sehingga dapat diketahui bahwa media kacang kedelai dapat digunakan 

untuk mengurangi penggunaan media EMBA dalam pembiakan bakteri. 

 

Kata kunci: Media modifikasi, Kacang Kedelai (Glycine max L. Merr), Eosin 

Methylene Blue Agar, Escherichia coli. 
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ABSTRACT 

 
 The high price of microbiological growth media such as fungi and 

bacteria, one of which is EMBA (Eosin Methylene Blue Agar) media , encourages 

researchers to find modification media with materials that are cheap and easy to 

obtain. Important compositions in the media are carbohydrates and protein. The 

content can be obtained from nuts, one of which is soybean (Glycine max L. Merr). 

Soybeans have a very high protein content compared to other types of beans, so 

they can be used as a substitute for beef extract or bacto peptone on bacterial 

growth media. 

This research is descriptive using the Randomized Complete Sequence 

(RAL) method conducted at the Health Analyst Bacteriology Laboratory of the 

Ministry of Health of Surabaya on April 1-17, 2020. The purpose of this study was 

to find out how to grow soybeans (Glycine max L. Merr) for Escherichia coli 

bacterial growth in mass variations of soybean flour 3 grams, 5 grams, 7 grams and 

9 grams as a modification medium EMBA (Eosin Methylene Blue Agar). 

The conclusion of this resesrch is the most optimum growth results on mass 

variations of 3 grams with an amount of 69.8 cfu / mL, diameter size of 0.39 μm 

with the characteristics of small, smooth round colonies, flat edges, convex 

elevation, whitish color. So it can be seen that soybean media can be used to reduce 

the use of EMBA media in bacterial culture. 

 

Keywords: Modified media, Soybean (Glycine max L. Merr), Eosin Methylene 

Blue Agar, Escherichia coli. 
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