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Daftar Arti Lambang

& = dan

/ = atau , garis miring , per
y = koma

< = kurang dari

> = lebih dari

% = persentase

- = sampai dengan

Singkatan

Depkes = Departemen Kesehatan
Dinkes = Dinas Kesehatan

Gr = Gram

SNI = Standar Nasional Indonesia

RISKESDAS = Riset Kesehatan Dasar

TT = Tepung Terigu
TDK = Tepung Daun Kelor
KH = Kacang Hijau
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