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 UPTD   : Unit Pelaksana Teknis Dinas 

 Depkes RI  : Departemen Kesehatan RI 

Kemenkes RI  : Kementerian Kesehatan RI 

RSUD   : Rumah Sakit Umum Daerah 

PGRS   : Pedoman Gizi Rumah Sakit 

KANRI  : Kampung Anak Negeri 
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