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Motto 

“Wahai orang-orang yang beriman! Mohonlah pertolongan kepada Allah dengan 

sabar dan sholat. Sungguh, Allah beserta orang-orang yang sabar”. (Al-Baqarah : 

153) 

“The purpose of life is not to be happy. It is to be useful, to be honorable, to be 

compassionate, to have it make some difference that you have lived and lived well”. 

(Ralph Waldo Emerson) 

“We don’t fake it till we make it. We believe it till we become it”. (Anonymous) 

 “It always seems impossible until it’s done”. (Nelson Mandela) 
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Bapak dan ibu tercinta, 

Kakak dan adik-adikku tersayang, 

Dan semua orang yang selalu 

mendo’akanku dan mendukungku. 

 



v 

ABSTRAK 

 

Nitrit adalah pengawet yang berperan dalam menstabilkan warna merah 

serta menghambat pertumbuhan bakteri Clostridium botulinum pada daging. Sosis 

curah sebagai produk olahan daging perlu ditambahkan bahan pengawet. Tujuan 

penelitian ini untuk mengetahui kadar pengawet nitrit pada sosis curah di pasar 

tradisional dan modern di Surabaya.  

Penelitian dilakukan di Institute of Tropical Disease (ITD) Surabaya pada 

bulan Januari-Juli 2018. Jenis penelitian ini deskriptif yang diambil sebanyak 14 

sampel sosis curah dengan kriteria sampel yaitu berwarna merah terang, merah 

pucat, coklat dan putih dari pasar Pucang, pasar Wonokromo, pasar Menur, lotte 

mart, carrefour, transmart di Surabaya. Analisa kandungan nitrit dengan 

menggunakan spektrofotometer UV-Vis pada λ maksimum 524 nm. 

Kadar nitrit pada sosis curah 7 (50%) sampel memenuhi syarat, terdiri dari 

1 sosis merah terang, 1 sosis merah pucat, 3 sosis coklat, 2 sosis putih dan 7 

(50%) tidak memenuhi syarat, terdiri dari 3 sosis merah terang, 3 sosis merah 

pucat, 1 sosis coklat. 

 

Kata kunci : Sosis Curah, Nitrit, Spektrofotometer UV-Vis 
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