
 

xiii 

 

DAFTAR TABEL 

Tabel 2. 1 Penelitian Terdahulu ................................................................................. 6 

Tabel 2. 2 Kandungan Ikan Kembung ..................................................................... 11 

 

Tabel 3. 1 Alat Pembuatan Brownies Kelor Ikan Kembung ..................................... 23 

Tabel 3. 2 Bahan Brownies Kelor ........................................................................... 23 

Tabel 3. 3 Bahan Pembuatan Brownies Abon Ikan Kembung .................................. 23 

Tabel 3. 4 Formulasi Pembuatan Brownies Kelor Ikan Kembung ............................ 24 

 

Tabel 4 1 Definisi Operasional Variabel .................................................................. 17 

Tabel 4. 2 Karakteristik Formula Brownies Kelor Ikan kembung ............................ 26 

Tabel 4. 3 Hasil Uji Daya Terima Warna Brownies Kelor Ikan Kembung ................ 27 

Tabel 4. 4 Hasil Uji Daya Terima Tekstur Brownies Kelor Ikan Kembung .............. 28 

Tabel 4. 5 Hasil Uji Daya Terima Aroma Brownies Kelor Ikan Kembung ............... 29 

Tabel 4. 6 Hasil Uji Daya Terima Rasa Brownies Kelor Ikan Kembung .................. 29 

Tabel 4. 7 Rerata Uji Daya Terima Brownies kelor Ikan Kembung ......................... 30 

Tabel 4. 8 Hasil Uji Kruskal Wallis Brownies Kelor Ikan Kembung ....................... 32 

Tabel 4. 9 Hasil Uji Kadar Zat Besi Brownies Kelor Ikan Kembung ....................... 32 

Tabel 4. 10 Kandungan zat besi satu porsi brownies kelor ikan kembung ................ 33 

Tabel 4 11 Analisis Harga Brownies Kelor Ikan Kembung ...................................... 36 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


	DAFTAR TABEL

