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Singkatan

Ml = mililiter

ALT = Angka Lempeng Total

BPOM = Badan Pengawas Obat dan Makanan
IRT-P = Industri Rumah Tangga Pangan
KLB = Kejadian Luar Biasa

SDN = Sekolah Dasar Negeri

SNI = Standar Nasional Indonesia

APD = Alat Pelindung Diri

Mg = milligram

SPP-IRT = Sertifikat Produksi Pangan Industri Rumah Tangga
CPPB = Cara Produksi Pangan Yang Baik
BTP = Bahan Tambahan Pangan

DFI = District Food Inspetor

CFU = Colony Form Unit

Simbol

Koloni/ml = Koloni per Mililiter

% = Persen

°Cc = Derajat Celcius

) = Sigma

X = Kali

= = Sama Dengan

- = Kurang

/ = Bagi
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