
 
 

Lampiran 1 

LEMBAR OBSERVASI 

TEMPAT PENGELOLAAN PANGAN  

DI LAPAS 

*Berdasarkan Peraturan Menteri Kesehatan Nomor 14 Tahun 2021 Tentang 

Standar Kegiatan Usaha dan Produk pada Penyelenggaraan Perizinan Berusaha 

Berbasis Risiko Sektor Kesehatan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 



 
 

 



 
 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 



 
 

 



 
 

Lampiran 2 

Perhitungan Nilai Lembar Observasi 

 

1. Total Ketidaksesuaian didapatkan dari nilai yang tidak terpenuhi 

2. Total Kesesuaian didapatkan dari nilai maksimal setiap variabel 

3. Skor = 100 - 
𝑇𝑜𝑡𝑎𝑙 𝐾𝑒𝑡𝑖𝑑𝑎𝑘𝑠𝑒𝑠𝑢𝑎𝑖𝑎𝑛

𝑇𝑜𝑡𝑎𝑙 𝐾𝑒𝑠𝑒𝑠𝑢𝑎𝑖𝑎𝑛
 × 100 

4. Risiko  : Risiko Rendah = 80 – 100 

Risiko Sedang  = 60 – 79  

Risiko Tinggi  = < 60 

5. Perhitungan total nilai tiap variabel 

NO Variabel Hasil Perhitungan Risiko 

1.  Lokasi 100 - 
1

5
 × 100 = 80 Rendah 

2.  Bangunan dan Fasilitasnya 100 - 
7

32
 × 100 = 78 Sedang 

3.  Penanganan Pangan 100 - 
0

6
 × 100 = 100 Rendah 

4.  Fasilitas Karyawan 100 - 
5

5
 × 100 = 0 Tinggi 

5.  Area Penerimaan Bahan Baku 100 - 
2

7
 × 100 = 71 Sedang 

6.  Persyaratan Bahan Baku 100 - 
0

19
 × 100 = 100 Rendah 

7.  Hasil Inspeksi Area Luar TPP 100 - 
15

74
 × 100 = 80 Rendah 

8.  Area Penyimpanan Umum 100 - 
6

33
 × 100 = 82 Rendah 

9.  Area Penyimpanan Bahan 

Pangan 
100 - 

2

26
 × 100 = 92 Rendah 

10.  Area Penyimpanan Kemasan 100 - 
0

6
 × 100 = 100 Rendah 

11.  Area Penyimpanan Bahan 

Kimia Non Pangan 
100 - 

0

6
 × 100 = 100 Rendah 

12.  Area Pencucian 100 - 
6

15
 × 100 = 60 Tinggi 

13.  Area Persiapan, Pengolahan, 

dan Pengemasan Pangan 

Umum 

100 - 
29

111
 × 100 = 74 Sedang 

14.  Fasilitas Higiene Sanitasi 

Personil 
100 - 

28

39
 × 100 = 29 Tinggi 

15.  Peralatan 100 - 
2

30
 × 100 = 94 Rendah 

16.  Penyimpanan Pangan Matang 100 - 
0

20
 × 100 = 100 Rendah 

17.  Pengemasan Pangan Matang 100 - 
6

9
 × 100 = 33 Tinggi 



 
 

18.  Pengangkutan Pangan Matang 100 - 
0

12
 × 100 = 100 Rendah 

19.  Rekaman Khusus 100 - 
0

15
 × 100 = 100 Rendah 

20.  Rekaman Personel 100 - 
3

7
 × 100 = 57 Tinggi 

21.  Keselamatan, Kesehatan Kerja 100 - 
0

7
 × 100 = 100 Rendah 

22.  Inspeksi Area Dalam TPP 100 - 
82

336
 × 100 = 76 Sedang 

23.  Total Inspeksi TPP 100 - 
97

410
 × 100 = 76 Sedang 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Lampiran 3 

Surat Izin Pra Penelitian 

 

 

 

 



 
 

Lampiran 4 

Laporan Hasil Uji Penelitian 

 

 

 



 
 

Lampiran 5 

Laporan Hasil Uji Penelitian 

 

 



 
 

Lampiran 6 

Laporan Hasil Uji Penelitian 

 



 
 

Lampiran 7  

Denah Lapas Pemuda Kelas IIA Madiun 

 

 



 
 

Lampiran 8  

Peta Lapas Pemuda Kelas IIA Madiun 
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Lampiran 9 

Dokumentasi Penelitian 

 

  

Gambar 1 Pengambilan sampel 

makanan untuk pemeriksaan angka 

kuman makanan 

Gambar 2 Sampel 1 porsi makanan 

untuk pemeriksaan angka kuman 

makanan 

  
Gambar 3 Wawanara dengan pegawai 

lapas 

Gambar 4 Observasi dan wawanara 

dengan pegawai lapas 

 

 
Gambar 5 Sertifikat Laik Hygiene 

Sanitasi Pangan dan APAR di dapur 

Gambar 6 Alat penanak nasi di dapur 



 
 

 


