
 

LAMPIRAN 

Lampiran 1 

A. Sampel 1 

LEMBAR OBSERVASI PENGOLAHAN (PERALATAN, PENJAMAH, 

TEMPAT, dan PROSES) PADA MINUMAN TEBU YANG DIJUAL 

PEDAGANG KAKI LIMA DI KECAMATAN KARAS KABUPATEN 

MAGETAN 

 

Nama Pemeriksa   : Serlyana Dwi Yulianti 

Tanggal    : 6 Mei 2024 

 

No. Item yang Dinilai 

Penilaian 

Memenuhi  Tidak  

memenuhi 

Peralatan 

1. 
Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan 

sabun dan air bersih 
 √ 

2. 
Peralatan dikeringkan dengan alat pengering 

(lap yang bersih) 
 √ 

3. 
Peralatan yang sudah bersih disimpan di 

tempat yang bebas pencemaran 
√  

4. 
Tidak menggunakan kembali peralatan yang 

dirancang hanya untuk sekali pakai 
 √ 

5. 
Pembungkus minuman tidak ditiup sebelum 

digunakan 
√  

Penjamah 

1. 

Tidak menderita penyakit yang mudah 

menular (batuk, pilek, influenza, diare, 

penyakit perut sejenisnya) 

√  

2. 
Jika mempunyai luka, maka harus menutup 

luka menggunakan perban  
√  

3. 
Menjaga kebersihan tangan, rambut, kuku, 

dan pakaian 
 √ 

4. Memakai celemek dan tutup kepala  √ 

5. 
Mencuci tangan setiap akan menangani 

makanan 
 √ 

6. Penjamah harus menggunakan sarung tangan  √ 

7. 

Penjamah tidak sambil merokok, menggaruk 

anggota badan (telinga, hidung, mulut atau 

bagian lainnya) 
 √ 



 

8. 

Tidak  batuk atau bersin dihadapan makanan 

yang disajikan tanpa menutup mulut atau 

hidung 

√  

Tempat  

1. 

Lokasi harus cukup jauh dari sumber 

pencemaran atau dapat menimbulkan 

pencemaran makanan jajanan (pembuangan 

sampah terbuka, tempat pengolahan limbah, 

rumah potong hewan, jalan yang ramai 

dengan arus kecepatan tinggi) 

 √ 

2. Tersedia air bersih  √  

3. Tersedia tempat penampungan sampah √  

4. Tersedia fasilitas pengendalian lalat  √ 

Proses  

1. 
Mencuci semua bahan makanan yang siap 

dimasak 
 √ 

2. 

Semua bahan yang diolah menjadi makanan 

jajanan harus dalam keadaan baik mutunya 

(segar dan tidak busuk) 

√  

3. 

Makanan jajanan yang disajikan harus 

dengan tempat/alat perlengkapan yang 

bersih, dan aman bagi kesehatan 
 √ 

(Sumber KEPMENKES RI Nomor 942/MENKES/SK/VII/2003 dimodifikasi) 

  



 

 

B. Sampel 2 

Lampiran 2 

LEMBAR OBSERVASI PENGOLAHAN (PERALATAN, PENJAMAH, 

TEMPAT, dan PROSES) PADA MINUMAN TEBU YANG DIJUAL 

PEDAGANG KAKI LIMA DI KECAMATAN KARAS KABUPATEN 

MAGETAN 

 

Nama Pemeriksa   : Serlyana Dwi Yulianti 

Tanggal    : 6 Mei 2024 

 

No. Item yang Dinilai 

Penilaian 

Memenuhi  Tidak  

memenuhi 

Peralatan 

1. 
Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan 

sabun dan air bersih 
 √ 

2. 
Peralatan dikeringkan dengan alat pengering 

(lap yang bersih) 
 √ 

3. 
Peralatan yang sudah bersih disimpan di 

tempat yang bebas pencemaran 
 √ 

4. 
Tidak menggunakan kembali peralatan yang 

dirancang hanya untuk sekali pakai 
 √ 

5. 
Pembungkus minuman tidak ditiup sebelum 

digunakan 
√  

Penjamah 

1. 

Tidak menderita penyakit yang mudah 

menular (batuk, pilek, influenza, diare, 

penyakit perut sejenisnya) 

√  

2. 
Jika mempunyai luka, maka harus menutup 

luka menggunakan perban  
√  

3. 
Menjaga kebersihan tangan, rambut, kuku, 

dan pakaian 
 √ 

4. Memakai celemek dan tutup kepala  √ 

5. 
Mencuci tangan setiap akan menangani 

makanan 
 √ 

6. Penjamah harus menggunakan sarung tangan  √ 

7. 

Penjamah tidak sambil merokok, menggaruk 

anggota badan (telinga, hidung, mulut atau 

bagian lainnya) 
 √ 



 

8. 

Tidak  batuk atau bersin dihadapan makanan 

yang disajikan tanpa menutup mulut atau 

hidung 

√  

Tempat  

1. 

Lokasi harus cukup jauh dari sumber 

pencemaran atau dapat menimbulkan 

pencemaran makanan jajanan (pembuangan 

sampah terbuka, tempat pengolahan limbah, 

rumah potong hewan, jalan yang ramai 

dengan arus kecepatan tinggi) 

 √ 

2. Tersedia air bersih  √  

3. Tersedia tempat penampungan sampah √  

4. Tersedia fasilitas pengendalian lalat  √ 

Proses  

1. 
Mencuci semua bahan makanan yang siap 

dimasak 
 √ 

2. 

Semua bahan yang diolah menjadi makanan 

jajanan harus dalam keadaan baik mutunya 

(segar dan tidak busuk) 

√  

3. 

Makanan jajanan yang disajikan harus 

dengan tempat/alat perlengkapan yang 

bersih, dan aman bagi kesehatan 
 √ 

(Sumber KEPMENKES RI Nomor 942/MENKES/SK/VII/2003 dimodifikasi) 

  



 

 

C. Sampel 3 

Lampiran 3 

LEMBAR OBSERVASI PENGOLAHAN (PERALATAN, PENJAMAH, 

TEMPAT, dan PROSES) PADA MINUMAN TEBU YANG DIJUAL 

PEDAGANG KAKI LIMA DI KECAMATAN KARAS KABUPATEN 

MAGETAN 

 

Nama Pemeriksa   : Serlyana Dwi Yulianti 

Tanggal    : 8 Mei 2024 

 

No. Item yang Dinilai 

Penilaian 

Memenuhi  Tidak  

memenuhi 

Peralatan 

1. 
Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan 

sabun dan air bersih 
 √ 

2. 
Peralatan dikeringkan dengan alat pengering 

(lap yang bersih) 
 √ 

3. 
Peralatan yang sudah bersih disimpan di 

tempat yang bebas pencemaran 
 √ 

4. 
Tidak menggunakan kembali peralatan yang 

dirancang hanya untuk sekali pakai 
 √ 

5. 
Pembungkus minuman tidak ditiup sebelum 

digunakan 
√  

Penjamah 

1. 

Tidak menderita penyakit yang mudah 

menular (batuk, pilek, influenza, diare, 

penyakit perut sejenisnya) 
 √ 

2. 
Jika mempunyai luka, maka harus menutup 

luka menggunakan perban  
√  

3. 
Menjaga kebersihan tangan, rambut, kuku, 

dan pakaian 
 √ 

4. Memakai celemek dan tutup kepala  √ 

5. 
Mencuci tangan setiap akan menangani 

makanan 
 √ 

6. Penjamah harus menggunakan sarung tangan  √ 

7. 

Penjamah tidak sambil merokok, menggaruk 

anggota badan (telinga, hidung, mulut atau 

bagian lainnya) 
 √ 



 

8. 

Tidak  batuk atau bersin dihadapan makanan 

yang disajikan tanpa menutup mulut atau 

hidung 

√  

Tempat  

1. 

Lokasi harus cukup jauh dari sumber 

pencemaran atau dapat menimbulkan 

pencemaran makanan jajanan (pembuangan 

sampah terbuka, tempat pengolahan limbah, 

rumah potong hewan, jalan yang ramai 

dengan arus kecepatan tinggi) 

 √ 

2. Tersedia air bersih  √  

3. Tersedia tempat penampungan sampah √  

4. Tersedia fasilitas pengendalian lalat  √ 

Proses  

1. 
Mencuci semua bahan makanan yang siap 

dimasak 
 √ 

2. 

Semua bahan yang diolah menjadi makanan 

jajanan harus dalam keadaan baik mutunya 

(segar dan tidak busuk) 

√  

3. 

Makanan jajanan yang disajikan harus 

dengan tempat/alat perlengkapan yang 

bersih, dan aman bagi kesehatan 
 √ 

(Sumber KEPMENKES RI Nomor 942/MENKES/SK/VII/2003 dimodifikasi) 

  



 

Lampiran 4 

PERHITUNGAN UJI DESKRIPTIF, UJI HEDONIK, DAN UJI SKOR 

A. Perhitungan 1 

1. Sampel 1 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan Uji 

Deskriptif 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1.  Panelis 1 Minuman Tebu 3 3 3 3 

2.  Panelis 2 Minuman Tebu  3 3 3 3 

3.  Panelis 3  Minuman Tebu  3 1 1 1,6 

4.  Panelis 4 Minuman Tebu 3 1 2 2 

5.  Panelis 5 Minuman Tebu 3 1 3 2,3 

6.  Panelis 6 Minuman Tebu  2 3 3 2,6 

7.  Panelis 7 Minuman Tebu 3 3 3 3 

Jumlah Minuman Tebu 20 15 18 17,5 

Rata – rata Minuman Tebu 2,8 2,1 2,5 2,5 

 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan Uji 

Hedonik dan Uji Skor 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1. Panelis 1 Minuman Tebu 7 7 6 6,6 

2. Panelis 2 Minuman Tebu  6 5 6 5,6 

3. Panelis 3  Minuman Tebu  5 5 6 5,3 

4. Panelis 4 Minuman Tebu 7 5 7 6,3 

5. Panelis 5 Minuman Tebu 6 6 6 6 

6. Panelis 6 Minuman Tebu  7 6 7 6,6 

7. Panelis 7 Minuman Tebu 5 6 7 6 

Jumlah Minuman Tebu 43 40 45 42,4 

Rata – rata Minuman Tebu 6,1 5,7 6,4 6,05 

 

  



 

a. Uji hedonik  

1) Bau  

�̅� = 
43

7
 = 6,1 

S2 =  
(𝟕−𝟔,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔,𝟏)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,691

7
 = 0,098 

S = √0,098 = 0,31 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6,1 − (1,96.
0,31

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6,1 + (1,96.

0,31

√7
)) 

P (6,1– 0,21) ≤ 𝜇 ≤ ( 6,1 + 0,21) 

P (5,89) ≤ 𝜇 ≤ (6,31) 

Interval nilai sensori bau minuman tebu adalah 5,89 – 6,31 dan untuk 

penulisan nilai akhir bau minuman tebu diambil nilai terkecil adalah 

5,89 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka). 

2) Warna 

�̅� = 
40

7
 = 5,7 

S2 =  
(𝟕−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,48

7
 = 0,068 

S = √0,068 = 0,26 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,7 − (1,96.
0,26

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,7 + (1,96.

0,26

√7
)) 

P (5,7 – 0,17) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,7 + 0,17) 



 

P (5,53) ≤ 𝜇 ≤ (5,87) 

Interval nilai sensori warna minuman tebu adalah 5,53 – 5,87 dan 

untuk penulisan nilai akhir warna minuman tebu diambil nilai 

terkecil adalah 5,53 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka). 

3) Rasa  

�̅� = 
45

7
 = 6,4 

S2 =  
(𝟔−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,59

7
 = 0,084 

S = √0,084 = 0,28 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6,4 − (1,96.
0,28

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6,4 + (1,96.

0,28

√7
)) 

P (6,4 – 0,10) ≤ 𝜇 ≤ (6,4 + 0,10) 

P (6,3) ≤ 𝜇 ≤ (6,5) 

Interval nilai sensori rasa minuman tebu adalah 6,3 – 6,5 dan untuk 

penulisan nilai akhir rasa minuman tebu diambil nilai terkecil adalah 

6,3 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka). 

b. Uji skor  

�̅� = 
42,4

7
 = 6,05 

S2 =  
(𝟔,𝟔−𝟔,𝟎𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓,𝟔−𝟔,𝟎𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓,𝟑−𝟔,𝟎𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔,𝟑−𝟔,𝟎𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟎𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔,𝟔−𝟔,𝟎𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟎𝟓)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,1886

7
 = 0,026 

S = √0,026 = 0,16 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 



 

𝑝 (6,05 − (1,96.
0,16

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6,05 + (1,96.

0,16

√7
)) 

P (6,05 – 0,039) ≤ 𝜇 ≤ ( 6,05 + 0,039 ) 

P (6,011) ≤ 𝜇 ≤ (6,089) 

Interval nilai organoleptik minuman tebu adalah 6,011 – 6,089 dan 

untuk penulisan nilai akhir organoleptik minuman tebu diambil nilai 

terkecil adalah 6,011 dan dibulatkan menjadi 6. 

  



 

2. Sampel 2 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan Uji 

Deskriptif 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1.  Panelis 1 Minuman Tebu 3 3 3 3 

2.  Panelis 2 Minuman Tebu  2 2 3 2,3 

3.  Panelis 3  Minuman Tebu  3 2 2 2,3 

4.  Panelis 4 Minuman Tebu 3 1 2 2 

5.  Panelis 5 Minuman Tebu 2 2 3 2,3 

6.  Panelis 6 Minuman Tebu  3 3 3 3 

7.  Panelis 7 Minuman Tebu 3 3 3 3 

Jumlah Minuman tebu 19 16 19 17,9 

Rata – rata Minuman Tebu 2,7 2,2 2,7 2,5 

 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan Uji 

Hedonik dan Uji Skor 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1. Panelis 1 Minuman Tebu 6 6 6 6 

2. Panelis 2 Minuman Tebu  5 6 6 5,3 

3. Panelis 3  Minuman Tebu  5 6 6 5,3 

4. Panelis 4 Minuman Tebu 5 5 5 5 

5. Panelis 5 Minuman Tebu 6 5 5 5,3 

6. Panelis 6 Minuman Tebu  6 7 5 6 

7. Panelis 7 Minuman Tebu 6 7 6 6,3 

Jumlah Minuman Tebu 39 42 39 39,2 

Rata – rata Minuman Tebu 5,5 6 5,5 5,6 

 

a. Uji hedonik  

1) Bau  

�̅� = 
39

7
 = 5,5 

S2 =  
(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,21

7
 = 0,03 

S = √0,03 = 0,17 



 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,5 − (1,96.
0,17

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,5 + (1,96.

0,17

√7
)) 

P (5,5 – 0,11) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,5+ 0,11 ) 

P (5,39) ≤ 𝜇 ≤ (5,61) 

Interval nilai sensori bau minuman tebu adalah 5,39 – 5,61 dan untuk 

penulisan nilai akhir bau minuman tebu diambil nilai terkecil adalah 

5,39 dan dibulatkan menjadi 5 (netral). 

2) Warna 

�̅� = 
42

7
 = 6 

S2 =  
(𝟔−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,56

7
 = 0,08 

S = √0,08 = 0,28 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6 − (1,96.
0,28

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6 + (1,96.

0,28

√7
)) 

P (6 – 0,19) ≤ 𝜇 ≤ ( 6 + 0,19 ) 

P (5,81) ≤ 𝜇 ≤ (6,19) 

Interval nilai sensori warna minuman tebu adalah 5,81 – 6,19 dan 

untuk penulisan nilai akhir warna minuman tebu diambil nilai 

terkecil adalah 5,81 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka). 

3) Rasa  

�̅� = 
39

7
 = 5,5 

S2 =  
(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,21

7
 = 0,03 



 

S = √0,03 = 0,17 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,5 − (1,96.
0,17

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,5 + (1,96.

0,17

√7
)) 

P (5,5 – 0,11) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,5+ 0,11 ) 

P (5,39) ≤ 𝜇 ≤ (5,61) 

Interval nilai sensori rasa minuman tebu adalah 5,39 – 5,61 dan 

untuk penulisan nilai akhir rasa minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 5,39 dan dibulatkan menjadi 5 (netral). 

b. Uji skor  

�̅� = 
39,2

7
 = 5,6 

S2 =  
(𝟔−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓,𝟑−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓,𝟑−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓,𝟑−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔,𝟑−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,19

7
 = 0,027 

S = √0,027 = 0,16 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,6 − (1,96.
0,16

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,6 + (1,96.

0,16

√7
)) 

P (5,6 – 0,06) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,6 + 0,06 ) 

P (5,54) ≤ 𝜇 ≤ (5,66) 

Interval nilai organoleptik minuman tebu adalah 5,54 – 5,66 dan untuk 

penulisan nilai akhir organoleptik minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 5,66 dan dibulatkan menjadi 6. 

 

  



 

3. Sampel 3 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan Uji 

Deskriptif 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1.  Panelis 1 Minuman Tebu 3 1 3 2,3 

2.  Panelis 2 Minuman Tebu  2 1 3 2 

3.  Panelis 3  Minuman Tebu  3 2 3 2,6 

4.  Panelis 4 Minuman Tebu 2 1 2 1,6 

5.  Panelis 5 Minuman Tebu 3 2 3 2,6 

6.  Panelis 6 Minuman Tebu  3 1 2 2 

7.  Panelis 7 Minuman Tebu 3 1 3 2,3 

Jumlah Minuman Tebu 19 9 19 15,4 

Rata – rata Minuman Tebu 2,7 1,2 2,7 2,2 

 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan Uji 

Hedonik dan Uji Skor 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1. Panelis 1 Minuman Tebu 5 7 7 6,3 

2. Panelis 2 Minuman Tebu  6 6 7 6,3 

3. Panelis 3  Minuman Tebu  6 5 7 6 

4. Panelis 4 Minuman Tebu 6 7 8 7 

5. Panelis 5 Minuman Tebu 7 7 7 7 

6. Panelis 6 Minuman Tebu  5 6 9 6,6 

7. Panelis 7 Minuman Tebu 7 6 8 7 

Jumlah Minuman Tebu 42 44 53 46,2 

Rata – rata Minuman Tebu 6 6,2 7,5 6,6 

 

a. Uji hedonik  

1) Bau  

�̅� = 
42

7
 = 6 

S2 =  
(𝟓−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,56

7
 = 0,08 

S = √0,08 = 0,28 



 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6 − (1,96.
0,28

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6 + (1,96.

0,28

√7
)) 

P (6 – 0,19) ≤ 𝜇 ≤ ( 6 + 0,19 ) 

P (5,81) ≤ 𝜇 ≤ (6,19) 

Interval nilai sensori bau minuman tebu adalah 5,81 – 6,19 dan untuk 

penulisan nilai akhir bau minuman tebu diambil nilai terkecil adalah 

5,81 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka). 

2) Warna 

�̅� = 
44

7
 = 6,2 

S2 =  
(𝟕−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,485

7
 = 0,069 

S = √0,069 = 0,26 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6,2 − (1,96.
0,62

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6,2 + (1,96.

0,62

√7
)) 

P (6,2 – 0,45) ≤ 𝜇 ≤ ( 6,2 + 0,45 ) 

P (5,55) ≤ 𝜇 ≤ (6,45) 

Interval nilai sensori warna minuman tebu adalah 5,55 – 6,45 dan 

untuk penulisan nilai akhir warna minuman tebu diambil nilai 

terkecil adalah 5,55 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka). 

3) Rasa  

�̅� = 
53

7
 = 7,5 

S2 =  
(𝟕−𝟕,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟗−𝟕,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟓)𝟐

𝟕
 



 

S2 = 
0,5

7
 = 0,071 

S = √0,071 = 0,26 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (7,5 − (1,96.
0,26

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (7,5 + (1,96.

0,26

√7
)) 

P (7,5 – 0,17) ≤ 𝜇 ≤ ( 7,5 + 0,17 ) 

P (7,33) ≤ 𝜇 ≤ (7,67) 

Interval nilai sensori rasa minuman tebu adalah 7,33 – 7,67 dan 

untuk penulisan nilai akhir rasa minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 7,33 dan dibulatkan menjadi 7 (suka). 

b. Uji skor 

�̅� = 
46,2

7
 = 6,6 

S2 =  
(𝟔,𝟑−𝟔,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔,𝟑−𝟔,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔,𝟔−𝟔,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟔)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,13

7
 = 0,018 

S = √0,018 = 0,13 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6,6 − (1,96.
0,13

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6,6 + (1,96.

0,13

√7
)) 

P (6,6 – 0,07) ≤ 𝜇 ≤ ( 6,6 + 0,07 ) 

P (5,9) ≤ 𝜇 ≤ (7,3) 

Interval nilai organoleptik minuman tebu adalah 5,9 – 7,3 dan untuk 

penulisan nilai akhir organoleptik minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 5,9 dan dibulatkan menjadi 6. 

  



 

B. Perhitungan 2 

1. Sampel 1 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan 

Uji Deskriptif 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata – 

rata  

1.  Panelis 1 Minuman Tebu 3 3 3 3 

2.  Panelis 2 Minuman Tebu  2 2 3 2,3 

3.  Panelis 3  Minuman Tebu  3 2 3 2,6 

4.  Panelis 4 Minuman Tebu 3 2 2 2,3 

5.  Panelis 5 Minuman Tebu 3 2 3 2,6 

6.  Panelis 6 Minuman Tebu  3 3 3 3 

7.  Panelis 7 Minuman Tebu 2 3 3 2,6 

Jumlah Minuman Tebu 19 17 20 18,4 

Rata – rata Minuman Tebu 2,7 2,4 2,8 2,6 

 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan 

Uji Hedonik dan Uji Skor 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1. Panelis 1 Minuman Tebu 5 5 5 5 

2. Panelis 2 Minuman Tebu  6 6 5 5,6 

3. Panelis 3  Minuman Tebu  5 7 5 5,6 

4. Panelis 4 Minuman Tebu 5 7 6 6 

5. Panelis 5 Minuman Tebu 6 5 4 5 

6. Panelis 6 Minuman Tebu  7 6 7 6,6 

7. Panelis 7 Minuman Tebu 5 6 6 5,6 

Jumlah Minuman Tebu 39 42 38 39,4 

Rata – rata Minuman Tebu 5,5 6 5,4 5,6 

 

a. Uji hedonik  

1) Bau  

�̅� = 
39

7
 = 5,5 

S2 =  
(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 

S2 = 
3,47

7
 = 0,495 



 

S = √0,495 = 0,70 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,5 − (1,96.
0,70

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,5 + (1,96.

0,70

√7
)) 

P (5,5 – 0,26) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,5+ 0,26 ) 

P (5,24) ≤ 𝜇 ≤ (5,76) 

Interval nilai sensori bau minuman tebu adalah 5,24 – 5,76 dan untuk 

penulisan nilai akhir bau minuman tebu diambil nilai terkecil adalah 

5,24 dan dibulatkan menjadi 5 (netral). 

2) Warna 

�̅� = 
42

7
 = 6 

S2 =  
(𝟓−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,56

7
 = 0,08 

S = √0,08 = 0,28 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6 − (1,96.
0,28

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6 + (1,96.

0,28

√7
)) 

P (6 – 0,19) ≤ 𝜇 ≤ ( 6 + 0,19 ) 

P (5,81) ≤ 𝜇 ≤ (6,19) 

Interval nilai sensori warna minuman tebu adalah 5,81 – 6,19 dan 

untuk penulisan nilai akhir warna minuman tebu diambil nilai 

terkecil adalah 5,81 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka). 

3) Rasa  

�̅� = 
38

7
 = 5,4 

S2 =  
(𝟓−𝟓,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟒−𝟓,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟓,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟒)𝟐

𝟕
 



 

S2 = 
0,8

7
 = 0,114 

S = √0,114 = 0,33 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,4 − (1,96.
0,33

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,4 + (1,96.

0,33

√7
)) 

P (5,4 – 0,23) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,4 + 0,23 ) 

P (5,17) ≤ 𝜇 ≤ (5,63) 

Interval nilai sensori rasa minuman tebu adalah 5,17 – 5,63 dan 

untuk penulisan nilai akhir rasa minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 5,17 dan dibulatkan menjadi 5 (netral). 

b. Uji skor  

�̅� = 
39,4

7
 = 5,6 

S2 =  
(𝟓−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓,𝟔−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓,𝟔−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔,𝟔−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓,𝟔−𝟓,𝟔)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,26

7
 = 0,037 

S = √0,037 = 0,19 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,6 − (1,96.
0,19

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,6 + (1,96.

0,19

√7
)) 

P (5,6 – 0,13) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,6 + 0,13 ) 

P (5,47) ≤ 𝜇 ≤ (5,73) 

Interval nilai organoleptik minuman tebu adalah 5,47 – 5,73 dan untuk 

penulisan nilai akhir organoleptik minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 5,47 dan dibulatkan menjadi 5. 

  



 

2. Sampel 2 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan 

Uji Deskriptif 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata – 

rata  

1.  Panelis 1 Minuman Tebu 1 3 2 2 

2.  Panelis 2 Minuman Tebu  3 3 3 3 

3.  Panelis 3  Minuman Tebu  2 2 3 2,3 

4.  Panelis 4 Minuman Tebu 3 3 3 3 

5.  Panelis 5 Minuman Tebu 1 2 2 1,6 

6.  Panelis 6 Minuman Tebu  2 2 3 2,3 

7.  Panelis 7 Minuman Tebu 3 3 2 2,6 

Jumlah Minuman Tebu 15 18 18 16,8 

Rata – rata Minuman Tebu 2,1 2,5 2,5 2,4 

 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan 

Uji Hedonik dan Uji Skor 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1. Panelis 1 Minuman Tebu 5 5 7 5,6 

2. Panelis 2 Minuman Tebu  5 6 7 6 

3. Panelis 3  Minuman Tebu  5 6 8 6,3 

4. Panelis 4 Minuman Tebu 6 6 6 6 

5. Panelis 5 Minuman Tebu 4 6 5 5 

6. Panelis 6 Minuman Tebu  5 5 5 5 

7. Panelis 7 Minuman Tebu 6 5 6 6 

Jumlah Minuman Tebu 36 39 44 39,9 

Rata – rata Minuman Tebu 5,1 5,5 6,2 5,7 

 

a. Uji hedonik  

1) Bau  

�̅� = 
36

7
 = 5,1 

S2 =  
(𝟓−𝟓,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟒−𝟓,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟏)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,394

7
 = 0,056 

S = √0,056 = 0,23 



 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,1 − (1,96.
0,23

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,1 + (1,96.

0,23

√7
)) 

P (5,1 – 0,15) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,1 + 0,15 ) 

P (4,95) ≤ 𝜇 ≤ (5,25) 

Interval nilai sensori bau minuman tebu adalah 4,95 – 5,25 dan untuk 

penulisan nilai akhir bau minuman tebu diambil nilai terkecil adalah 

4,95 dan dibulatkan menjadi 5 (netral) 

2) Warna 

�̅� = 
39

7
 = 5,5 

S2 =  
(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟓)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,21

7
 = 0,03 

S = √0,03 = 0,17 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,5 − (1,96.
0,17

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,5 + (1,96.

0,17

√7
)) 

P (5,5 – 0,11) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,5+ 0,11 ) 

P (5,39) ≤ 𝜇 ≤ (5,61) 

Interval nilai sensori warna minuman tebu adalah 5,39 – 5,61 dan 

untuk penulisan nilai akhir warna minuman tebu diambil nilai 

terkecil adalah 5,39 dan dibulatkan menjadi 5 (netral). 

3) Rasa  

�̅� = 
44

7
 = 6,2 

S2 =  
(𝟕−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 



 

S2 = 
1,05

7
 = 0,15 

S = √0,15 = 0,38 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6,2 − (1,96.
0,38

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6,2 + (1,96.

0,38

√7
)) 

P (6,2 – 0,14) ≤ 𝜇 ≤ ( 6,2 + 0,14 ) 

P (6,06) ≤ 𝜇 ≤ (6,34) 

Interval nilai sensori rasa minuman tebu adalah 6,06 – 6,34 dan 

untuk penulisan nilai akhir rasa minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 6,06 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka). 

b. Uji skor 

�̅� = 
39,9

7
 = 5,7 

S2 =  
(𝟓,𝟔−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔,𝟑−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟕)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,221

7
 = 0,031 

S = √0,031 = 0,17 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,7 − (1,96.
0,17

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,7 + (1,96.

0,17

√7
)) 

P (5,7 – 0,11) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,7 + 0,11 ) 

P (5,59) ≤ 𝜇 ≤ (5,81) 

Interval nilai organoleptik minuman tebu adalah 5,59 – 5,81 dan untuk 

penulisan nilai akhir organoleptik minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 5,59 dan dibulatkan menjadi 6. 

  



 

3. Sampel 3 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan Uji 

Deskriptif 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata – 

rata  

1.  Panelis 1 Minuman Tebu 2 3 2 2,3 

2.  Panelis 2 Minuman Tebu  3 3 3 3 

3.  Panelis 3  Minuman Tebu  3 2 2 2,3 

4.  Panelis 4 Minuman Tebu 3 3 3 3 

5.  Panelis 5 Minuman Tebu 2 2 2 2 

6.  Panelis 6 Minuman Tebu  3 3 3 3 

7.  Panelis 7 Minuman Tebu 3 2 3 2,6 

Jumlah Minuman Tebu 19 18 18 18,2 

Rata – rata Minuman Tebu 2,7 2,5 2,5 2,6 

 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan Uji 

Hedonik dan Uji Skor 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1. Panelis 1 Minuman Tebu 5 6 6 5,6 

2. Panelis 2 Minuman Tebu  5 7 6 6 

3. Panelis 3  Minuman Tebu  5 5 7 5,6 

4. Panelis 4 Minuman Tebu 5 6 7 6 

5. Panelis 5 Minuman Tebu 6 8 7 7 

6. Panelis 6 Minuman Tebu  5 7 5 5,6 

7. Panelis 7 Minuman Tebu 6 6 6 6 

Jumlah Minuman Tebu 37 45 44 41,8 

Rata – rata Minuman Tebu 5,2 6,4 6,2 5,9 

 

a. Uji hedonik  

1) Bau  

�̅� = 
37

7
 = 5,2 

S2 =  
(𝟓−𝟓,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟓,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟐)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,205

7
 = 0,029 

S = √0,029 = 0,17 



 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,2 − (1,96.
0,17

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,2 + (1,96.

0,17

√7
)) 

P (5,2 – 0,11) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,2 + 0,11 ) 

P (5,09) ≤ 𝜇 ≤ (5,31) 

Interval nilai sensori bau minuman tebu adalah 5,09 – 5,31 dan untuk 

penulisan nilai akhir bau minuman tebu diambil nilai terkecil adalah 

5,09 dan dibulatkan menjadi 5 (netral). 

2) Warna 

�̅� = 
45

7
 = 6,4 

S2 =  
(𝟔−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟒)𝟐

𝟕
 

S2 = 
1,4

7
 = 0,2 

S = √0,2 = 0,44 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6,4 − (1,96.
0,44

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6,4 + (1,96.

0,44

√7
)) 

P (6,4 – 0,31) ≤ 𝜇 ≤ ( 6,4 + 0,31 ) 

P (6,09) ≤ 𝜇 ≤ (6,71) 

Interval nilai sensori warna minuman tebu adalah 6,09 – 6,71 dan 

untuk penulisan nilai akhir warna minuman tebu diambil nilai 

terkecil adalah 6,71 dan dibulatkan menjadi 7 (suka). 

3) Rasa  

�̅� = 
18

7
 = 2,5 

�̅� = 
44

7
 = 6,2 



 

S2 =  
(𝟔−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟐)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,485

7
 = 0,069 

S = √0,069 = 0,26 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6,2 − (1,96.
0,26

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6,2 + (1,96.

0,26

√7
)) 

P (6,2 – 0,17) ≤ 𝜇 ≤ ( 6,2 + 0,17 ) 

P (6,03) ≤ 𝜇 ≤ (6,37) 

Interval nilai sensori rasa minuman tebu adalah 6,03 – 6,37 dan 

untuk penulisan nilai akhir rasa minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 6,03 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka). 

b. Uji skor  

�̅� = 
41,8

7
 = 5,9 

S2 =  
(𝟓,𝟔−𝟓,𝟗)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟗)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓,𝟔−𝟓,𝟗)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟗)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟓,𝟗)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓,𝟔−𝟓,𝟗)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟓,𝟗)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,203

7
 = 0,029 

S = √0,029 = 0,17 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (5,9 − (1,96.
0,17

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (5,9 + (1,96.

0,17

√7
)) 

P (5,9 – 0,11) ≤ 𝜇 ≤ ( 5,9+ 0,11 ) 

P (5,79) ≤ 𝜇 ≤ (6,01) 



 

Interval nilai organoleptik minuman tebu adalah 5,79 – 6,01 dan untuk 

penulisan nilai akhir organoleptik minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 5,79 dan dibulatkan menjadi 6. 

  



 

 

C. Perhitungan 3 

1. Sampel 1 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan 

Uji Deskriptif 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata – 

rata  

1.  Panelis 1 Minuman Tebu 3 2 3 2,6 

2.  Panelis 2 Minuman Tebu  3 2 3 2,6 

3.  Panelis 3  Minuman Tebu  3 3 3 3 

4.  Panelis 4 Minuman Tebu 3 3 3 3 

5.  Panelis 5 Minuman Tebu 3 3 3 3 

6.  Panelis 6 Minuman Tebu  3 2 2 2,3 

7.  Panelis 7 Minuman Tebu 2 2 2 2 

Jumlah Minuman Tebu 20 17 19 18,5 

Rata – rata Minuman Tebu 2,8 2,4 2,7 2,6 

 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan 

Uji Hedonik dan Uji Skor 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1. Panelis 1 Minuman Tebu 7 5 7 6,3 

2. Panelis 2 Minuman Tebu  7 5 8 6,6 

3. Panelis 3  Minuman Tebu  6 5 8 6,3 

4. Panelis 4 Minuman Tebu 8 6 8 7,3 

5. Panelis 5 Minuman Tebu 7 7 7 7 

6. Panelis 6 Minuman Tebu  8 7 7 7,3 

7. Panelis 7 Minuman Tebu 6 7 6 6,3 

Jumlah Minuman Tebu 49 42 51 47,1 

Rata – rata Minuman Tebu 7 6 7,2 6,7 

 

a. Uji hedonik  

1) Bau  

�̅� = 
49

7
 = 7 

S2 =  
(𝟕−𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟕)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,56

7
 = 0,08 



 

S = √0,08 = 0,28 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (7 − (1,96.
0,28

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (7 + (1,96.

0,28

√7
)) 

P (7 – 0,19) ≤ 𝜇 ≤ ( 7 + 0,19 ) 

P (6,81) ≤ 𝜇 ≤ (7,19) 

Interval nilai sensori bau minuman tebu adalah 6,81 – 7,19 dan untuk 

penulisan nilai akhir bau minuman tebu diambil nilai terkecil adalah 

6,81 dan dibulatkan menjadi 7 (suka). 

2) Warna 

�̅� = 
42

7
 = 6 

S2 =  
(𝟓−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟓−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,84

7
 = 0,12 

S = √0,12 = 0,34 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6 − (1,96.
0,34

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6 + (1,96.

0,34

√7
)) 

P (6 – 0,23) ≤ 𝜇 ≤ ( 6 + 0,23 ) 

P (5,77) ≤ 𝜇 ≤ (6,23) 

Interval nilai sensori warna minuman tebu adalah 5,77 – 6,23 dan 

untuk penulisan nilai akhir warna minuman tebu diambil nilai 

terkecil adalah 5,77 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka) 

3) Rasa  

�̅� = 
51

7
 = 7,2 

S2 =  
(𝟕−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 



 

S2 = 
0,485

7
 = 0,069 

S = √0,069 = 0,26 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (7,2 − (1,96.
0,26

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (7,2 + (1,96.

0,26

√7
)) 

P (7,2 – 0,17) ≤ 𝜇 ≤ ( 7,2 + 0,17 ) 

P (7,03) ≤ 𝜇 ≤ (7,37) 

Interval nilai sensori rasa minuman tebu adalah 7,03 – 7,37 dan 

untuk penulisan nilai akhir rasa minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 7,03 dan dibulatkan menjadi 7 (suka). 

b. Uji skor 

�̅� = 
47,1

7
 = 6,7 

S2 =  
(𝟔,𝟑−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔,𝟔−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔,𝟑−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕,𝟑−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕,𝟑−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔,𝟑−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,171

7
 = 0,024 

S = √0,024 = 0,15 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6,7 − (1,96.
0,15

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6,7 + (1,96.

0,15

√7
)) 

P (6,7 – 0,09) ≤ 𝜇 ≤ ( 6,7 + 0,09 ) 

P (6,61) ≤ 𝜇 ≤ (6,79) 

Interval nilai organoleptik minuman tebu adalah 6,61– 6,79 dan untuk 

penulisan nilai akhir organoleptik minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 6,61 dan dibulatkan menjadi 7. 

  



 

2. Sampel 2 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan 

Uji Deskriptif 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata – 

rata  

1.  Panelis 1 Minuman Tebu 3 3 2 2,6 

2.  Panelis 2 Minuman Tebu  2 3 3 2,6 

3.  Panelis 3  Minuman Tebu  2 2 2 2 

4.  Panelis 4 Minuman Tebu 3 3 3 3 

5.  Panelis 5 Minuman Tebu 3 3 3 3 

6.  Panelis 6 Minuman Tebu  3 2 3 2,6 

7.  Panelis 7 Minuman Tebu 3 3 2 2,6 

Jumlah Minuman Tebu 19 19 18 18,4 

Rata – rata Minuman Tebu 2,7 2,7 2,5 2,6 

 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan 

Uji Hedonik dan Uji Skor 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1. Panelis 1 Minuman Tebu 7 6 8 7 

2. Panelis 2 Minuman Tebu  7 6 8 7 

3. Panelis 3  Minuman Tebu  7 8 9 8 

4. Panelis 4 Minuman Tebu 7 7 7 7 

5. Panelis 5 Minuman Tebu 6 8 8 7,3 

6. Panelis 6 Minuman Tebu  6 8 9 7,6 

7. Panelis 7 Minuman Tebu 7 7 7 7 

Jumlah Minuman Tebu 47 50 56 50,9 

Rata – rata Minuman Tebu 6,7 7,1 8 7,2 

 

a. Uji hedonik  

1) Bau  

�̅� = 
47

7
 = 6,7 

S2 =  
(𝟕−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟕)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,19

7
 = 0,027 

S = √0,027 = 0,16 



 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6,7 − (1,96.
0,16

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6,7 + (1,96.

0,16

√7
)) 

P (6,7 – 1,17) ≤ 𝜇 ≤ (6,7 + 1,17 ) 

P (5,53) ≤ 𝜇 ≤ (7,87) 

Interval nilai sensori bau minuman tebu adalah 5,53 – 7,87 dan untuk 

penulisan nilai akhir bau minuman tebu diambil nilai terkecil adalah 

5,53 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka). 

2) Warna 

�̅� = 
50

7
 = 7,1 

S2 =  
(𝟔−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,672

7
 = 0,096 

S = √0,096 = 0,30 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (7,1 − (1,96.
0,30

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (7,1 + (1,96.

0,30

√7
)) 

P (7,1 – 0,21) ≤ 𝜇 ≤ ( 7,1 + 0,21 ) 

P (6,89) ≤ 𝜇 ≤ (7,31) 

Interval nilai sensori warna minuman tebu adalah 6,89 – 7,31 dan 

untuk penulisan nilai akhir warna minuman tebu diambil nilai 

terkecil adalah 6,89dan dibulatkan menjadi 7 (suka). 

3) Rasa  

�̅� = 
56

7
 = 8 

S2 =  
(𝟖−𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟗−𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟗−𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟖)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,56

7
 = 0,08 



 

S = √0,08 = 0,28 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (8 − (1,96.
0,28

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (8 + (1,96.

0,28

√7
)) 

P (8 – 0,19) ≤ 𝜇 ≤ ( 8 + 0,19 ) 

P (7,81) ≤ 𝜇 ≤ (8,19) 

Interval nilai sensori rasa minuman tebu adalah 7,81 – 8,19 dan 

untuk penulisan nilai akhir rasa minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 7,81 dan dibulatkan menjadi 8 (sangat suka). 

b. Uji skor  

�̅� = 
50,9

7
 = 7,2 

S2 =  
(𝟕−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕,𝟑−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕,𝟔−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟐)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,131

7
 = 0,018 

S = √0,018 = 0,13 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (7,2 − (1,96.
0,13

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (7,2 + (1,96.

0,13

√7
)) 

P (7,2 – 0,07) ≤ 𝜇 ≤ ( 7,2 + 0,07 ) 

P (7,13) ≤ 𝜇 ≤ (7,27) 

Interval nilai organoleptik minuman tebu adalah 7,13 – 7,27 dan untuk 

penulisan nilai akhir organoleptik minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 7,13 dan dibulatkan menjadi 7. 

  



 

3. Sampel 3 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan Uji 

Deskriptif 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata – 

rata  

1.  Panelis 1 Minuman Tebu 2 2 3 2,3 

2.  Panelis 2 Minuman Tebu  3 3 3 3 

3.  Panelis 3  Minuman Tebu  3 2 3 2,6 

4.  Panelis 4 Minuman Tebu 2 3 2 2,3 

5.  Panelis 5 Minuman Tebu 2 3 3 2,6 

6.  Panelis 6 Minuman Tebu  3 3 3 3 

7.  Panelis 7 Minuman Tebu 3 2 3 2,6 

Jumlah Minuman Tebu 18 18 20 18,4 

Rata – rata Minuman Tebu 2,5 2,5 2,8 2,6 

 

Tabel Hasil Pemeriksaan Organolaptik Minuman Tebu dengan Uji 

Hedonik dan Uji Skor 

No. 
Nama 

Penelis 

Jenis Sampel 

Minuman 
Bau Warna Rasa 

Rata - 

rata 

1. Panelis 1 Minuman Tebu 7 8 8 7,6 

2. Panelis 2 Minuman Tebu  7 6 8 7 

3. Panelis 3  Minuman Tebu  7 8 7 7,3 

4. Panelis 4 Minuman Tebu 6 7 8 7 

5. Panelis 5 Minuman Tebu 6 7 6 6,3 

6. Panelis 6 Minuman Tebu  8 7 7 7,3 

7. Panelis 7 Minuman Tebu 7 7 8 7,3 

Jumlah Minuman Tebu 48 50 52 49,8 

Rata – rata Minuman Tebu 6,8 7,1 7,4 7,1 

 

a. Uji hedonik  

1) Bau  

�̅� = 
48

7
 = 6,8 

S2 =  
(𝟕−𝟔,𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟔,𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟔,𝟖)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟔,𝟖)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,4

7
 = 0,57 

S = √0,57 = 0,75 



 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (6,8 − (1,96.
0,75

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (6,8 + (1,96.

0,75

√7
)) 

P (6,8 – 0,54) ≤ 𝜇 ≤ ( 6,8 + 0,54 ) 

P (6,26) ≤ 𝜇 ≤ (7,34) 

Interval nilai sensori bau minuman tebu adalah 6,26 – 7,34 dan untuk 

penulisan nilai akhir bau minuman tebu diambil nilai terkecil adalah 

6,26 dan dibulatkan menjadi 6 (agak suka). 

2) Warna 

�̅� = 
50

7
 = 7,1 

S2 =  
(𝟖−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,394

7
 = 0,056 

S = √0,056 = 0,23 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (7,1 − (1,96.
0,23

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (7,1 + (1,96.

0,23

√7
)) 

P (7,1 – 0,15) ≤ 𝜇 ≤ ( 7,1 + 0,15 ) 

P (6,95) ≤ 𝜇 ≤ (7,25) 

Interval nilai sensori warna minuman tebu adalah 6,95 – 7,25 dan 

untuk penulisan nilai akhir warna minuman tebu diambil nilai 

terkecil adalah 6,95 dan dibulatkan menjadi 7 (suka). 

  



 

 

3) Rasa  

�̅� = 
52

7
 = 7,4 

S2 =  
(𝟖−𝟕,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔−𝟕,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟒)𝟐

𝟕
 + 

(𝟖−𝟕,𝟒)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,52

7
 = 0,074 

S = √0,074 = 0,27 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (7,4 − (1,96.
0,27

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (7,4 + (1,96.

0,27

√7
)) 

P (7,4 – 0,19) ≤ 𝜇 ≤ ( 7,4 + 0,19 ) 

P (7,21) ≤ 𝜇 ≤ (7,59) 

Interval nilai sensori rasa minuman tebu adalah 7,21 – 7,59 dan 

untuk penulisan nilai akhir rasa minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 7,21 dan dibulatkan menjadi 7 (suka). 

b. Uji skor  

�̅� = 
49,8

7
 = 7,1 

S2 =  
(𝟕,𝟔−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕,𝟑−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟔,𝟑−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 + 

(𝟕,𝟑−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 

+ 
(𝟕,𝟑−𝟕,𝟏)𝟐

𝟕
 

S2 = 
0,137

7
 = 0,019 

S = √0,019 = 0,13 

𝑝 (�̅� − (1,96.
𝑠

√𝑛
)) ≤ 𝜇 ≤ (�̅� + (1,96.

𝑠

√𝑛
)) 

𝑝 (7,1 − (1,96.
0,13

√7
)) ≤ 𝜇 ≤ (7,1 + (1,96.

0,13

√7
)) 

P (7,1 – 0,07) ≤ 𝜇 ≤ ( 7,1 + 0,07 ) 



 

P (7,03) ≤ 𝜇 ≤ (7,17) 

Interval nilai organoleptik minuman tebu adalah 7,03 – 7,17 dan untuk 

penulisan nilai akhir organoleptik minuman tebu diambil nilai terkecil 

adalah 7,03 dan dibulatkan menjadi 7. 
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Gambar 1.2 penjamah pedagang minuman tebu 

 

  



 

 
Gambar 1.3 proses pemerasan tebu 

 
Gambar 1.4 tempat pedagang yang dekat dengan jalan raya 

 

  



 

 
Gambar 1.5 pengambilan sampel minuman tebu 

 
Gambar 1.6 pengiriman sampel 

 

  



 

 
Gambar 1.7 uji organoleptik bau  

 
Gambar 1.8 uji organoleptik rasa  

 

  



 

 

 
Gambar 1.9 uji organoleptik warna  
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